
ALLERGENI PRESENTI

Montanara (1-7) • Pizza Fritta (1-7) • Robiola del Roero(7)

Antipasti
Vitello tonnato (3-4-7-10-12) • Carciofi alla brace (7)

Moscardini alla Luciana (1-4-12-14) • Bruschetta Pico (1-3-4-7)
Primi

Pasta patate e provola (1-7)  • Plin al ragù napoletano (1-3-7-12)
Candele alla genovese (1-7-12) • Tajarin (1-3-7-14)

Secondi
Uovo parfait (1-3-7) • Polpette della Nonna Rosa (1-7) • Coniglio (12)

Merluzzo (1-4)
Dessert

Pastiera(1-3-7) • Bavarese (1-3-7-8) • Delizia al limone (1-3-7)  • Tiramisu (1-3-7-8)

20
26P R I M A V E R A

Regione Lora, 2
12050 GUARENE (CN) - ITALY
reservation@lamadernassa.it - www.lamadernassa.it

B I S T R O T
IN MADERNASSA

B I S T R O T
IN MADERNASSA

I numeri indicati a fianco di ciascun piatto indicano la presenza di allergeni in 
accordo con il Reg. UE 1169/2011. Si faccia riferimento alla lista di seguito 
riportata. Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze 
alimentari.

ELENCO SOSTANZE ALLERGENICHE
1  glutine - 2  crostacei - 3 uova - 4 pesce - 5 arachidi - 6 soia - 7 latte - 8 frutta a 
guscio - 9 sedano - 10 senape - 11 semi di sesamo - 12 anidride solforosa e solfiti 
13 lupini - 14 molluschi

In mancanza del prodotto fresco gli alimenti contrassegnati con (*) possono 
essere sostituiti da prodotti congelati o abbattuti di uguale qualità secondo il 
reg. CE 853/04. Il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente 
crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 
prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, 
lettera D, punto 3



Secondi 
• UOVO PARFAIT PISELLI E TARTUFO 18
 Uovo cotto a bassa temperatura, con crema di piselli
 e crumble al tartufo nero

• POLPETTE DELLA NONNA ROSA 18
 Cotte in passata di pomodoro San Marzano, secondo tradizione di famiglia.

• CONIGLIO ALL’ISCHITANA  20
 Cosce di coniglio in umido con pomodorini ed erbe mediterranee

• MERLUZZO AL BAGNETTO VERDE CON PATATE 20
 Filetto di merluzzo cotto in olio cottura intingolo prezzemolo e aglio,
 patate stufate.       

Dessert
• PASTIERA 9
• BAVARESE ALLA NOCCIOLA E PERA 9
• DELIZIA AL LIMONE 9
• TIRAMISU 9
• GELATI E SORBETTI ARTIGIANALI  9
 (consultarsi con il personale di servizio per gli allergeni) 

COPERTO 3

ACQUA NATURALE O FRIZZANTE 3

CAFFÈ 2

Per ingannare l’attesa 
• MONTANARA 8
 Impasto di pizza fritto, condito con pomodoro e
 Parmigiano Reggiano DOP

• PIZZA FRITTA, FONDUTA DI PARMIGIANO E
 TARTUFO FRESCO 12
• ROBIOLA DEL ROERO
 CON CONFETTURA FATTA IN CASA 8 

Antipasti
• VITELLO TONNATO 16
 Fettine sottili di tenero vitello, mousse di salsa tonnata,
 fondo di vitello e capperi crio-essicati

• CARCIOFI ALLA BRACE 14
 Carciofi freschi cotti interamente alla brace,
 conditi con olio, prezzemolo, pepe e pecorino   

• MOSCARDINI ALLA LUCIANA 18
 Moscardini stufati con pomodoro, olive, capperi e peperoncino

• BRUSCHETTA PICO 16
 Il nostro pane in cassetta, albese di fassona,
 burro all’acciuga, tartufo fresco

Primi
• PASTA PATATE E PROVOLA 14
 Pasta mista con patate, provola affumicata e basilico

• PLIN AL RAGÙ NAPOLETANO 18
 Ravioli del “plin” ripieni di ragù cotto lentamente 

• CANDELE ALLA GENOVESE 18
 Candele spezzate con cipolle e carne di manzo stufate lentamente

• TAJARIN CACIO, PEPE E COZZE 20
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