LA MADERNASSA
UN PARADISO SOSTENIBILE

LaMadernassaRistorante & Resortdi Guarene
(CN)éunveroeproprioparadiso “green” e
completamente sostenibile, 2 stelle Micheline
immerso nel cuoreverde delle Langhe e del Roero,
gia sito Patrimonio Mondiale dell'Umanita.
lIristorante @ inserito traitop 30 del pianeta per
“Wearesmartgreen guide”, laguida
internazionale che premiaimiglioriristorantidi
tuttoilmondo perl'uso creativo degliingredienti
distagione, e perlaquantita di piattiabase di
fruttaeverdura.LaMadernassa, di proprieta di
Fabrizio e LucianaVenturae Ivan Del Piano, si é
aggiudicatainoltreil “Discovery Award per|'ltalia”,
il premio chericonosce le piti recentiinnovazioni
nelcampodellafruttaedellaverduradialcuni
ristorantidialtolivello.Nonacaso, I'ortode La
Madernassaé l'elementoindispensabile perla
cucinadelristorante che non pud rinunciare alla
freschezzadel vegetalein ogni momento.
Unresort “green” con oltre 15.000 metriquadrati
traorti, serre, filari diuva, frutteti, piante
aromatiche e vegetazione spontanea, chesié
posto l'obiettivo diapportare alcuniinterventiper
ridurre ulteriormentel'impattoambientale
dell'interastruttura, sviluppando progettidi
biodiversita con benefici positiviperl'intera
collettivita. A partire dal suoristorante e per gli
straordinariserviziofferti, La Madernassa é una
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location perfettanon solo perun’esperienzafood
indimenticabile e diassoluta qualita maanche per
chiamal'acquaeil verde, per chicercabenessere,
equilibrio erigenerazione tral’armonia, isuoniei
coloridellanatura. Allaguida del ristorante troviamo
Giusepped'Errico, il pluripremiato Chef la cui
missiontraifornellié ben precisa: creare piatti
capacidisuscitare emozioni, attraversandoiricordi.
Dopo essersiformato presso’Accademia
Internazionale della Cucinaitaliana di Gualtiero
Marchesi, lo Chef, classe 1987, hainiziatoalavorare
condiversichefstellatiinItaliaein Francia.
L'impronta “artistica” diMarchesilo portaascegliere,
per continuarelasuaformazione, lacucinadiunodei
ristoranti pit famosial mondo, 3 stelle Michelin dal
1968:la prestigiosa Maison Troisgros. Quisiferma
perseianniecresce come Sous Chefalfiancodi
Michel Troisgros. Il percorsointrapreso tracibo come
formadilinguaggio, studio del piacere come bisogno
econsapevolezzalegataagliingredientilo portaalla
stellaMichelin nel 2018 come Executive Chef del
Ristorante OrnellaiadiZurigoeai17/20 puntidel
Gault-Millau. Sul finiredel 202 11'incontro con La
Madernassa Ristorante & Resortloriportain Italia,
luogodovel'unionediintenticonlaproprietasirivela
ilterrenofertile perfarcrescere e trasmettereil suo
percorsodisensiunico, complesso, tuttodascoprire
esviluppatoversoildivenire.

15/06/22 12:20



